Restaurant Hgfde 4

(Aften)

Champagne & Snacks 275,-

ROGN CAVIAR | 1 dase a 15g, med blinis, creme fraiche 38% og purlgg
Baerii 249,-| White Sturgeon 349,- | Ocietra 449,-

Tilkgb: ekstra forngjelse | 499,-

WAGYU FILET A5 MBS. 10-12. MED PERLEL@G OG TR@AFFEL SAUCE, 100G
Matched dertil: Krug 172’Edition Pr. GL. 450,-

Forretter

Stegt blaeksprutte i sprgd teerte, med jordskokke puré, kinaradisse og hvedekerne sauce

Honning glaseret grill-spyd pa oksetyksteg og guanciale, friteret palmekal, og chimichurri mayo
Mellemret
Rgget glaskals 'tatar’ med ngdde vinaigrette, beluga linser, ristede ngdder og sprgde urter
Hovedretter
Bagt torsk med rugbrgdscrumble, senneps sifon, confiteret jordskokker, porre og crudité pa beder

Spreaengt svinenakke, syltede og rggede kartofler, kartoffel /purlggs sifon, kejserhatte, gulergdder, og
rgdvinssauce

Udskift svinenakke med oksemgrbrad: +85,-
Tilkeb: Friskrevet sort trgffel 79,- (kan fas pd alle retter)
Ost
Hvid chokolademousse pa Arla Unika 'dronken dog’ sprgd havregrynskiks, syltede paere og chips
Dessert

Yoghurt-mousse, saltet karamel, lysergd candyfloss og lune brombeer i Pernod

Side orders:
Grgnsalat med hindbzrdressing, citronskal og sort peber | 60,-

@kologisk Burrata med olivenolie og urter | 75,-
Pommes frites med parmesan og purlgg | 75,-

2-retter 549,- // 3-retter 649,-// 4-retter 725,- // 5-retter 798,- // 6-retter 875,-



Restaurant Hgfde 4

(Abend)

Champagne & Snacks 36 €

ROGN CAVIAR | 15g mit Blinis, Creme Fraiche 38% und Schnittlauch
Baerii 34€ | White Sturgeon 48€ | Ocietra 62€

Kaufen Sie extra Vergniigen | 69 €

WAGYU FILET A5 MBS. 10-12 Mit Perlenzwiebeln und Triiffelsauce, 100G
Dazu passt: Krug 172’Edition Pr. GL. 62 €

Vorspeise

Gebratener Tintenfisch in knuspriger Tarte mit Topinambur-Piiree, Winterrettisch und Weizenkernsauce
Honigglasierter Grillspiefd mit Rinderfilet und Guanciale, frittiertem Palmkohl und Chimichurri-Mayonnaise

Zwischenspeise

Gerducherter Glaskohl-Tatar mit Nussvinaigrette, Belugalinsen, gerdsteten Niissen und knusprigen Krautern

Hauptspeise

Gebackener Kabeljau mit Roggenbrot-Crumble, Senf-Siphon, konfierten Topinambur, Lauch und Rote-Bete-
Crudité

Geschmorter Schweinenacken, eingelegte und gerducherte Kartoffeln, Kartoffel-/Schnittlauch-Siphon,
Kaiserlinge, Karotten und Rotweinsauce

Ersetzen Sie Schweinenacken durch Rinderfilet: +11 €
Extra: Frisch geriebener schwarzer Triiffel 10 € (fiir alle Gerichte erhdltlich)
Kase

Weifde Schokoladenmousse auf Arla Unika ,Dronken Dog”, knusprigen Haferkeksen, eingelegten Birnen und
Chips

Nachspeise

Joghurtmousse, gesalzenes Karamell, rosa Zuckerwatte und lauwarmen Brombeeren in Pernod

Side orders:
Griiner Salat mit Goma, Zitronenschale und schwarzem Pfeffer | 8 €

Organische Burrata mit Olivenél und Krauter | 10 €

Pommes Frites mit Parmesan und Schnittlauch | 10 €

2-Gange 73 € // 3-Giange 87 € // 4 Gidnge 97 € // 5 Gdnge 108 € // 6 Gange 117 €



