
Grøn sprød salat med goma, citronskal og sort peber  DKK 65

Økologisk Burrata med olivenolie  DKK 75

Pommes frites med parmesan og purløg  DKK 75

Pommes frites med trøffel  DKK 85

Hummus incl. 3 stk. brød  DKK 70

Oliven og saltede mandler  DKK 70

Ekstra brødkurv 4 stk. med smør  DKK 45

SIDEORDERS

DEN  
LETTE SULT

Hvidvins dampede blåmuslinger 
Brød, smør og grillet citron
DKK 195

Sprød rejetoast 
Sesam, krydderurter og sprøde salater
DKK 175

Ekstra fornøjelse  
WAGYU FILET A5 MBS. 10-12. Med perleløg og trøffel sauce, 
100g  DKK 499
Matched dertil: Krug 172’Edition pr. glas DKK 450

DEN GODE 
START

Friterede fjordrejer
Piment, eddikepulver og urtemayo
DKK 99

ROGN CAVIAR
1 dåse á 15g med blinis, creme fraiche 38% og purløg
Baerii DKK 249 
White Sturgeon DKK 349 
Ocietra DKK 449

MINDRE 
RETTER

Østers, Fine De Claire
Vinaigrette og ’Bloody Mary’ 
3 stk. DKK 135     6 stk. DKK 270     9 stk. DKK 405 

Jomfruhummer haler 300g i smør og hvidløg
Brød, smør og aioli 
DKK 285

Pil-selv-rejer 500g
Brød, smør, grillet citron og aioli 
DKK 175

GOD TIL 
KAFFEN

Hjemmelavet flødebolle
Dagens smag (spørg tjeneren) 
2 str.: DKK 25 / DKK 35

Høfde4-macarons
Pistacie eller yuzu/karamel 
DKK 32

STØRRE
RETTER

Skaldyrsfad Royale 
Hummer, østers, krabbeklør, jomfruhummere, 
pil-selv-rejer, muslinger,  
brød, vinaigrette, aioli, grillet citroner, 
(minimum 2 pers) 
DKK 795 pr. pers.

Bøf Bearnaise 
Ribeye 250g med fritter, bearnaise og salat
DKK 395
Tilkøb: + ½ Hummer (Surf ’n Turf) DKK 199

DEN GODE 
AFSLUTNING

Dagens gode oste 
4 forskellige oste (spørg tjeneren), med sylt, sprødt og sødt
DKK 125

Matcha-is og jordbær
Ymerskum, vaniljesirup og pistacie 
DKK 125

Fås hele dagen (uge 28-31) fra kl. 12-16 og 17.30-20.30

SOMMERSKALDYR

www.høfde4.dk


