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Restaurant Høfde 4 

(Vinkort) 
 

Champagne 
 
        Glas  1/2fl.  1/1fl. 
 
Aÿ 
2015 PN VZ – Bollinger          1.250,-  
2016 PN VZ – Bollinger           1.350,- 
2007 RD Extra Brut – Bollinger          1.800,- 
 
NV Esprit Nature ”Høfde4 Edition” - Henri Giraud   100,-  350,-  700,- 
NV Blanc de Craie – Henri Giraud         900,- 
NV Dame-Jane Rose  – Henri Giraud        950,- 
NV Hommage Au Pinot Noir – Henri Giraud        950,-  
MV10 Fu t de Che ne – Henri Giraud        2.600,- 
MV12 Fu t de Che ne – Henri Giraud        2.800,- 
MV16 Fu t de CHe ne – Henri Giraud        2.800,- 
2004 Argonne – Henri Giraud         5.500,- 
2011 Argonne – Henri Giraud         5.500,- 
2000 Fu t de Che ne – Henri Giraud        6.500,- 
2008 Argonne – Henri Giraud         8.000,- 
1998 Fu t de Che ne – Henri Giraud        9.500,- 
1995 Fu t de Che ne – Henri Giraud        10.500,- 
1999 Fu t de Che ne – Henri Giraud MAGNUM       13.000,- 
 
Bouzy 
NV Brut Grande Reserve  – Andre  Clouet        660,- 
NV Cuve e ”Un Jour de 1911” – Andre Clouet       975,- 
NV Chalky – Andre Clouet         1.000,- 
2012 Dream Vintage – Andre Clouet        1.000,- 
2013 Dream Vintage – Andre Clouet        1.000,- 
2009 Dream Vintage – Andre Clouet         1.150,- 
2004 Dream Vintage – Andre Clouet        1.150,- 
2006 Dream Vintage – Andre Clouet        1.300,- 
2005 Dream Vintage – Andre Clouet        1.350,- 
2008 Dream Vintage – Andre Clouet        1.450,- 
 
Epernay 
NV Cuve e Rich “Demi Sec” – Pol Roger    125,-    750,- 
2015 Rose – Pol Roger           1.000,- 
NV Pure – Pol Roger           1.000,- 
2012 Cuve e Winston Churchill – Pol Roger       2.500,- 
 
2012 Dom Perignon      250,-    2.500,- 
2004 Dom Perignon Rose  ”Limited Editon by Michael Riedel”     3.100,- 
2003 Dom Perignon “P2”          6.000,- 
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Mareuil-Sur-Aÿ 
2017 Blanc de Blanc “Les Terres Froides” – R. Pouillon      800,- 
NV Solera – R. Pouillon      150,-    900,- 
2014 ”Les Chataigniers” Extra Brut – R. Pouillon       950,- 
2017 ”Les Chataigniers” Extra Brut – R. Pouillon       950,- 
2016 ”Le Montgruguet” – R.Pouillon        950,- 
2013 ”Les Blanciens” Brut Nature – R. Pouillon       1.100,- 
2015 ”Les Blanciens” Brut Nature – R. Pouillon       1.100,- 
2013 “Les Valnons” Extra Brut – R. Pouillon       1.100,- 
2015 “Les Valnons” Extra Brut – R. Pouillon       1.100,- 
2015 Chemin de Bois 1 Cru Parcelle – R. Pouillon       1.700,- 
 
Ambonnay 
NV Rose  – Eric Rodez           750,- 
NV Blanc de Blancs – Eric Rodez         800,- 
NV Blanc de Noirs – Eric Rodez         850,- 
 
Reims 
NV Prestige Rose  – Taittinger          850,- 
NV Pre lude “Grand Cru” – Taittinger        1.020,- 
2011 Comtes de Champagne – Taittinger         1.700,- 
2008 Comtes de Champagne – Taittinger         1.900,- 
2007 Comtes de Champagne Rose – Taittinger        2.500,- 
2008 Comtes de Champagne Rose – Taittinger        2.500,- 
 
NV R de Ruinart – Ruinart          950,- 
NV Blanc de Blancs – Ruinart          1.100,- 
NV Rose  – Ruinart           1.100,- 
 
2008 Krug Vintage          6.000,- 
 
NV Ace of Spades – Armand de Brignac Gold       6.500,- 
NV Ace of Spades – Armand de Brignac Rose        7.500,- 
 
2012 Cristal – Louis Roederer         2.500,- 
2014 Cristal – Louis Roederer          2.500,- 
 
Les-Mesnil-Sur-Oger 
2012 Salon           15.000,- 
 
Vertus 
NV Brut Expe rience – Andre  Jacquart         900,- 
 
Rilly-La-Montagne 
NV Rose  – Vilmart Et Cie           950,- 
 
Dizy 
Cuve e no 742 – Champagne Jacquesson        950,- 
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Mousserende Vine 
    1/1fl. 

England 
2016 Blanc de Noirs – Rathfinny Wine        600,- 
2015 Blanc de Blancs – Gusbourne        650,- 
NV Classic Cuve e – Nyetimber          829,- 
 
Tyskland 
2014 Pio Pio ”Pet Nat” – Fio Wines               480,- 
 
Spanien 
NV Cava Brut Nature Reserva – VallDolina       450,- 
 
Italien 
2014 Dosage Zero – Ca’Del Bosco         850,- 
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Vine på Glas / By the Glass 
 

Hvidvin 
2019 Ra tzelhaft “Riesling” – Fio Wines        90,- 
Mosel – Tyskland  
 
2020 Petit Chablis – Clotilde Davenne         100,- 
Bourgogne – Frankrig  
 
2020 Bourgogne Chardonnay ”Septembre” – Edouard Delaunay     90,- 
Bourgogne – Frankrig  
 
2020 Bourgogne Aligote  – Philippe Chavy        100,- 
Bourgogne – Frankrig   
 
2018 Puligny Montrachet “La Garenne” 1.Cru – Dom. Faiveley      400,- 
Bourgogne  - Frankrig    
 
2016 Cha teua La Garde Blanc         150,-  
Pessac-Leognan – Bordeaux – Frankrig  
 
2018 Menetou Salon – Phillipe Gilbert        125,- 
Loire – Frankrig 
 
2018 Riesling “Vielle Vignes” – F.E. Trimbach       125,- 
Alsace – Frankrig  
 
2020 Werkstoff – Weingut Pfannebecker        75,- 
Rheinhessen – Tyskland  
 
2019 Saarburg Riesling Trocken – Zilliken        100,- 
Mosel – Tyskland  
 
2017 CabiSehrNett Riesling – Fio Wines        150,- 
Mosel - Tyskland  
 
2015 FIO Riesling – Fio Wines          250,- 
Mosel – Tyskland  
 
2020 Pinot Grigio – Franz Haas         80,- 
Alto Adige - Italien 
 
2019 Gru ner Veltliner ”Aus dem Do rferm” – Rosi Schuster      100,- 
Burgenland – Østrig 
 
2016 Sauvignon Blanc “Kranachberg G STK” – Sattlerhof       200,- 
Su dsteiermark – Østrig  
 

Rose 
2020 SY’RO – Domaine Armand Hurst        105,- 
Alsace – Frankrig   
 
2019 Menetou Salon Rose  – Philippe Gilbert       125,- 
Loire – Frankrig  
 
2020 Clarette Rose  – Weingut Knipser        100,- 
Pfalz – Tyskland  
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Vine på Glas / By the Glass 

 
Rødvin 

2020 Regnie “Agath the Blues” –  Bonne Tonne       90,- 
Beaujolais – Frankrig  
 
2018 P’tit Nicolas – Nicolas Perrault        115,- 
Bourgogne - Frankrig 
 
2017 Morey-Saint-Denis Rouge – Domaine des Beaumont      170,- 
Bourgogne – Frankrig  
 
2017 Santenay Beauregard “1.Cru” – Edouard Delaunay      260.- 
Bourgogne   
 
2020 Co tes Ventoux “Les Terres Rouge” – Font Sarade      75,- 
Rho ne – Frankrig  
 
2017 Cha teauneuf-du-Pape – Domaine Charvin        150,- 
Rho ne 
 
2016 Cha teau Bernatau “Grand Cru”        100,- 
Saint-Emilion – Bordeaux – Frankrig  
 
2014 “Alter Ego” – Cha teau Palmer         250,- 
Margaux – Bordeaux  
 
1989 Marquis de Terme “4. Cru Classe ”        300,- 
Margaux - Bordeaux 
 
2018 Segna De Cor – Roc des Anges        85,- 
Rousillon – Frankrig  
 
2018 Pinot Noir – Chat Sauvage         125,- 
Rheingau – Tyskland  
 
2017 St. Laurent – Rosi Schuster         90,- 
Burgenland – Østrig  
 
2016 Cerasuolo di Vittoria Classico – COS        100,- 
Sicilien - Italien  
 
2017 Promis – Angelo Gaja         140,- 
Toscana – Italien  
 
2015 Barolo “Tre  Ciabot” – Cascina Ballerin       140,- 
Piemonte – Italien 
 
2017 Ornellaia           450,- 
Toscana – Italien 
 
2020 Bhilar Tinto – Bodegas Bhilar        90,- 
Rioja – Spanien 
 
2017 Laurel – Clos Erasmus         160,- 
Priorat – Spanien 
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Hvidvine 

 
            1/1fl. 
HUSET ANBEFALER 
2019 Ra tzelhaft “Riesling” – Fio Wines        450,- 
Mosel – Tyskland 

Bourgogne 
 
Chablis 
2020 Petit Chablis – Clotilde Davenne         500,- 
2018 Chablis 1.Cru “Vaucopin” – Clotilde Davenne       800,- 
2014 Chablis 1.Cru “Montmains” – Clotilde Davenne       800,- 
2017 Chablis Grand Cru “Les Clos” – Clotilde Davenne       1.400,- 
  
Bourgogne Blanc 
2020 ”Septembre” – Edouard Delaunay        400,- 
2018 Jean-Michel Gaunoux         500,- 
2020 Lou Dumont Maison / Koji et Jae Hwa       650,- 
2019 Lucien Le Moine          800,- 
 
Bourgogne Aligote 
2020 Philippe Chavy          500,- 
2020 Mark Haisma          550,- 
 
Beaune 
2020 “Les Gre ves” 1.Cru – Le Grappin         1.200,- 
 
Ladoix 
2018 Domaine Faiveley          450,- 
2018 Domaine Meo Camuzet         1.100,- 
2019 Domaine Meo Camuzet         1.100,- 
 
Pernand Verglesses 
2017 “Vielle Vignes” – Vincent Girardin         700,- 
2020 A Ma Fille Mahaut Blanc – Arnaud Baillot       800,- 
 
Montagny8 
2020 Les Truffieres – Le Grappin         750,- 
 
Macon Verze 
2020 Domaine Leflaive          800,- 
2020 Les Chenes – Domaine Leflaive        950,-‘ 
 
Saint Aubin 
2020 En L’Ebaupin – Le Grappin          900,- 
2019 Le Charmois 1.Cru – Bruno Colin         1.000,- 
2019 Les Murgers de Dents de Chien 1. Cru – Lucien Le Moine      1.700,- 
 
Saint Romain 
2020 Le Jarron – Mark Haisma         890,- 
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Puligny Montrachet 
2019 Francois Carillon          950,- 
2017 La Garenne 1.Cru – Dom. Faiveley         1.600,- 
2018 La Garenne 1.Cru – Dom. Faiveley         1.600,- 
2018 Les Referts 1. Cru – J.M. Boillot        1.800,- 
 
Pouilly Fuisse 
2012 Grand Beauregard – Dom. Beauregard       995,- 
 
Chassagne Montrachet 
2018 Les Vergers 1. Cru – Caroline Morey        1.500,- 
2020 Les Cairellerets 1. Cru – Dom. Coffinet-Duvernay      1.750,- 
2020 Les Chenevottes 1. Cru – Arnaud Baillot        1.950,- 
 
Meursault 
2020 “Sous la Velle” – Le Grappin         1.300,- 
2020 “Les Narvaux” – Arnaud Baillot        1.400,- 
2020 Lou Dumont Maison / Koji et Jae Hwa       1.500,- 
2020 “Les Plures” 1. Cru – Lou Dumont Maison / Koji et Jae Hwa     2.000,- 
2019 “Les Plures” 1. Cru – Lucien Le Moine        2.100,- 
 
Corton Charlemagne “Grand Cru” 
2017 Grand Cru - Domaine Faiveley        2.300,-  
2018 Domaine Faiveley           2.800,- 
 
Bienvenues Batard Montrachet “Grand Cru” 
2019 Domaine Faiveley           3.600,- 
 
Batard Montrachet “Grand Cru” 
2020 Dom. Coffinet-Duveray          4.500,- 
 
Montrachet “Grand Cru” 
2019 Lucien Le Moine           11.000,-  
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Bordeaux 
 
Pessac-Leognan 
2016 Cha teua La Garde Blanc         690,-  
2017 Ch. Latour Martillac Blanc         900,- 
2017 Domaine de Chevalier Blanc        2.100,- 
 

Rhône 
2019 “Magis” Chateauneuf-du-Pape Blanc - Lucien Le Moine      900,- 
 
2020 Hermitage Blanc - Domaine Marc Sorrell       1.600,- 
 

Loire 
2019 Menetou Salon – Phillipe Gilbert        498,- 
2019 Sancerre “La Tournebride” – Vincent Gaudry       550,- 
2014 La Roche aux Moines “Savennieres” – Domaine FL      650,- 
2018 Ronceray – Domaine Belargus        800,- 
 
 

Alsace 
2020 Pinot Gris “Vielle Vignes” – Domaine Hurst       440,- 
 
2014 Langenberg “ 1.Cru ” – Marcel Deiss        685,- 
 
2018 Riesling “Vielle Vignes” – F.E. Trimbach       500,- 
2018 Riesling “Schlossberg Grand Cru” – F.E. Trimbach      750,- 
2017 Riesling ”Clos St. Hune” – F.E. Trimbach        2.600,-  
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Tyskland  
 
Rheinhessen 
2020 Werkstoff – Weingut Pfannebecker        375,- 
2017 Kirchspiel Riesling ”Grosses Gewa chs” - Groebe      800,- 
2008 Kirchspiel Riesling Spa tlese ”Grosse Lage” – Groebe       1.000,- 
2015 Hubacker GG – Weingut Keller        2.500,- 
2014 Hubacker GG – Weingut Keller         3.000,- 
 
Baden 
2021 Weissburgunder – Salwey          400,- 
2017 Grauburgunder ”Henkenberg” – Salwey        720,- 
 
Mosel 
2019 Saarburg Riesling Trocken – Zilliken        450,- 
2017 Rausch Riesling Kabinett – Zilliken         600,- 
2019 Rausch Riesling ”Grosses Gewa chs” – Zilliken      800,- 
 
2019 Socalcos – Fio Wines         450,- 
2020 Orange Juice “JoJo” – Fio Wines        520,- 
2018 CabiSehrNett Riesling – Fio Wines        680,- 
2015 FIO Riesling – Fio Wines          1.000,- 
2016 Goldtro pfchen Riesling – Fio Wines          1.250,- 
2017 Falkenberg – Fio Wines MAGNUM        1.300,- 
 
2021 Graacher Riesling Trocken #06 – Weingut Willi Schaefer     700,- 
 
2016 Piesporter Grafenberg “GG” – Weingut Reinhold Haart     750,- 
2017 Piesporter Goldtro pfchen “GG” – Weingut Reinhold Haart     800,- 
2019 Wintricher Ohligsberg “GG” – Weingut Reinhold Haart     870,- 
 
2020 Fru hlingsplatzchen ”GG” – Emrich Scho nleber       900,- 
 
2020 Scharzhof Trocken – Egon Muller        900,- 
2021 Scharzhof Trocken – Egon Muller         900,- 
2020 Wiltlinger Braune Kupp Kabinett – Egon Muller       1.100,- 
2020 Scharzhofberger Kabinett – Egon Muller       1.800,- 
2021 Scharzhofberger Kabinett – Egon Muller       1.800,- 
2018 Scharzhofberger Spa tlese – Egon Muller        2.500,- 
 
Pfalz 
2017 Wachenheimer Geru mpel Riesling Trocken – Karl Schaefer     610,- 
 
 

Østrig 
Burgenland 
2019 Gru ner Veltliner ”Aus dem Do rferm” – Rosi Schuster      420,- 
2020 Theodora – Gut Oggau          650,- 
2017 Metchild – Gut Oggau          1.100,- 
 
Steiermark 
2019 Morillon “Straden” – Weingut Neumeister       450,- 
 
2016 Sauvignon Blanc “Kranachberg G STK” – Sattlerhof       800,- 
 
Wachau 
2019 Gru ner Veltliner Smaragd “Axpoint” – Franz Hirtzberger     900,- 
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Italien 
Alto Adige  
2020 Pinot Grigio – Franz Haas         400,- 
 
Toscana 
2018 Vistamare – Angelo Gaja          950,- 
 

Spanien 
Priorat 
2018 Nelin – Clos Mogador          800,- 
 

Portugal 
Vinho Verde 
2020 Alvarinho Moncao E Melgaco – Quinta de Santiago      500,- 
 
 
 

 
Rosé vine 

 
Frankrig  

Alsace 
2018 Rose  d’Alsace – Domaine Armand Hurst        398,- 
2020 SY’RO – Domaine Armand Hurst        420,- 
 
Loire 
2019 Menetou Salon Rose  – Philippe Gilbert       500,- 
2021 Chinon Rose  – Bernard Baudry        450,- 
 
Provence 
2020 Symphonie - Cha teau Sainte Marguerite       500,- 
 

Tyskland 
Pfalz 
2020 Clarette Rose  – Weingut Knipser        450,- 
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Rødvine 
 

            1/1fl. 
 
HUSET ANBEFALER 
2018 P’tit Nicolas – Nicolas Perrault        450,- 
Bourgogne - Frankrig 
 

Bourgogne 
Beaujolais 
2020 Regnie “Agath the Blues” – Domaine De La Bonne Tonne     450,- 
2018 Regnie “Cuve e Clea” – Domaine De La Bonne Tonne      550,- 
2020 Morgon “Co te du Py” – Domaine De La Bonne Tonne      600,- 
2019 Morgon “Reserve MS” MAGNUM – Lucien Le Moine      1.600,- 
 
Bourgogne Rouge 
2020 Dom. Fontaine-Gagnard         600,- 
2018 Dom. Meo Camuzet         700,- 
2019 Dom. Meo Camuzet         700,- 
2019 Lucien Le Moine           800,- 
 
Santenay 
2018 Nicolas Perrault           450,- 
2017 Beauregard “1.Cru” – Edouard Delaunay       1.040.- 
 
Morey-Saint-Denis 
2017 Domaine des Beaumont         680,- 
2001 Dom Alain Michelot         900,- 
2019 Dom. Meo Camuzet         1.250,- 
 
Pommard 
2020 Domaine Launay Horiot         750,- 
2019 Pommard “Les Perriers”  
2019 “Les Chaponnieres” 1. Cru – Domaine Launay Horiot      1.300,- 
2020 “Clos Blanc” 1. Cru – Domaine Launay Horiot      1.300,- 
2020 “Les Chaponnieres” 1. Cru – Domaine Launay Horiot      1.300,- 
2020 “Les Rugiens Bas” 1. Cru – Domaine Launay Horiot      1.900,- 
 
Pernand-Verglesses 
2017 Dom. Charlopin-Tissier         800,- 
 
Fixin 
2020 Mark Haisma          900,- 
 
Marsannay 
2016 “Champs-Pedrix” – Huguenot        830,- 
2019 Meo Camuzet          1.000,- 
 
Gevrey Chambertin 
2013 Dom. Faiveley          900,- 
2018 “La Justice” – Dom. Jerome Galeyrand       1.350,- 
2015 Dom. Meo Camuzet         1.900,- 
2019 “Les Cazetiers” 1. Cru – Lucien Le Moine        2.700,- 
2020 “Fonteny” 1. Cru – Mark Haisma        3.500,- 
 
Beaune 
2020 “Boucherottes” 1.Cru – Le Grappin        1.200,- 
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Savigny-Les-Beaune 
2020 Le Grappin          900,- 
2015 “Dressus-les-Vermots” – Digioia-Royer        950,-  
 
Maranges 
2017 “Les Clos de Rois” 1.Cru – Nicolas Perrault        1.100,- 
 
 
Nuits-St.-Georges 
2018 Dom. Meo Camuzet         1.200,- 
2018 “Les Vaucrains” – Lucien Le Moine        2.100,- 
 
Chambolle Musigny 
2017 “Les Echezeaux” – Dom. Rion         1.250,- 
2020 “Les Echezeaux” – Mark Haisma        1.400,- 
2019 “Les Cras” 1.Cru – Meo Camuzet        1.750,- 
 
Volnay 
2019 “Santenots” 1. Cru – Lucien Le Moine        1.300,- 
 
Vougeot 
2019 “ Les Petits Vougeot” 1. Cru – Lucien Le Moine       2.000,- 
 
Vosne Romanee 
2020 Arnaud Baillot          1.500,- 
 
Corton “Grand Cru” 
2014 Clos de Corton – Domaine Faiveley         1.950,- 
2020 Lou Dumont Maison / Koji et Jae Hwa       2.900,- 
 
Chambertin “Grand Cru” 
2020 Charmes Chambertin - Lou Dumont Maison / Koji et Jae Hwa     4.000,- 
2020 Latricie res-Chambertin - Domaine Launay Horiot      5.800,- 
2020 Chambertin – Domaine Launay Horiot       6.500,-  
 
Clos de Vougeot “Grand Cru” 
2012 Louis Jadot          1.200,- 
2017 Lucien Le Moine          2.500,- 
 
Echezeaux “Grand Cru” 
2018 “En Orveaux“ – Domaine Faiveley         2.500,- 
2019 “En Orveaux” – Domaine Faiveley         2.500,- 
2019 Lucien Le Moine           4.800,- 
 
Clos de le Roche “Grand Cru” 
2017 Lucien Le Moine           3.400,- 
 
Domaine de la Romanée Conti 
2018 Grands Echezeaux          10.500,- 
2019 Romanee Saint Vivant         17.000,- 
2018 La Tache           25.800,- 
 
  



 

13 

 

Rhône 
Nord Rhône 
2020 Crozes-Hermitage – Domaine Marc Sorrell       800,- 
2019 Crozes-Hermitage – Domaine Marc Sorrell       800,- 
2018 Hermitage “Les Dionnie res” – Jean-Claude Et Nicolas Fayolle     900, 
2020 Hermitage – Domaine Marc Sorrell        1.600,- 
 
 
Syd Rhône 
2020 Co tes Ventoux “Les Terres Rouge” – Font Sarade      350,- 
2017 Cha teauneuf-du-Pape – Domaine Charvin        900,- 
2010 “Arioso” – Chateauneuf-du-Pape – Lucien Le Moine       1.500,- 
 
 

Bordeaux 
Cotes de Bourg 
2017 Roc des Cambres          1.100,- 
 
Saint-Emilion 
2016 Cha teau Bernatau “Grand Cru”        500,- 
 
Pomerol 
2016 Duo de la Conseillante         1.100,- 
 
Saint-Julien 
2012 Le Petit Lion – 2. Vin Leoville Las Cases        850,- 
2010 Branaire Ducru “4. Cru Classe ”         1.250,- 

 
Margaux 
2014 “Alter Ego” – Cha teau Palmer         1.000,- 
2009 Chateau Palmer “3. Cru Classe ”        4.000,- 
2014 Chateau Palmer “3. Cru Classe ”        4.000,-  
2005 Chateau Palmer “3. Cru Classe ”        4.000,-  
1989 Marquis de Terme “4. Cru Classe ”        1.200,- 
2012 Cha teau Margaux “1. Classe ”        6.000,- 
  
Pauillac 
2003 Cha teau Lafite-Rothchild “1. Cru Classe ”       9.500,- 
 
 

Øvrige Frankrig 
Rousillon 
2018 Segna De Cor – Roc des Anges        400,- 
 
Languedoc 
2015 Faugeres Rouge – Le on Barral         490,- 
 
Jura 
2018 Ploussard – Domaine de la Renadiere       500,- 
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Tyskland 
Rheingau 
2018 Pinot Noir – Chat Sauvage         500,- 
2018 Spa tburgunder Spa tlese Trocken – Goldatzel       550,- 
 
Franken 
2018 Spa tburgunder ”Bu rgstadter” – Rudolf Fu rst       680,- 
2019 Spa tburgunder ”Bu rgstadter” – Rudolf Fu rst       700,- 
2018 Fru hburgunder “Bu rgstadter Berg” – Rudolf Fu rst       750,- 
 
Baden 
2017 Spa tburgunder “Eichberg GG” – Salwey       900,- 
2018 Spa tburgunder “Eichberg GG” – Salwey       900,- 
2019 Spa tburgunder “Eichberg GG” – Salwey       1.050,- 
2019 Spa tburgunder “Henkenberg GG” – Salwey       900,- 
2019 Spa tburgunder “KIrchberg GG” – Salwey       1.250,- 
 

Østrig 
Burgenland  
2017 St. Laurent – Rosi Schuster         420,- 
2013 Pinot Noir “Hundertpfunder” – Esterha zy       500,- 
2018 Atanasius – Gut Oggau          570,- 
2017 Bertholdi – Gut Oggau         1.100,- 
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Italien 
Toscana 
2017 Rosso di Montalcino – Ucceliera        500,- 
2019 Rosso di Montalcino – Ucceliera        500,- 
2019 Promis – Angelo Gaja         690,- 
2015 Brunello di Montalcino – Uccelliera        950,- 
2016 Brunello di Montalcino Riserva – Uccliera        1.750,- 
2017 Ornellaia           1.800,- 
2019 Ornellaia           2.100,- 
 
2008 Terra de Monteverro         850,- 
2009 Terra de Monteverro         850,- 
2010 Terra de Monteverro         850,- 
2011 Terra de Monteverro         850,- 
2012 Terra de Monteverro         850,- 
2013 Terra de Monteverro         850,- 
2015 Terra de Monteverro         850,- 
2016 Terra de Monteverro         850,- 
2018 Terra de Monteverro         850,- 
 
 
Sicilien 
2018 Nerello Mascalese “Etna Rosso” – Tenuta Delle Terre Nere     500,- 
2016 Cerasuolo di Vittoria Classico – COS        500,- 
 
Trentino/Alto Adige 
2017 Pinot Nero “Mason” – Manincor        600,- 
2016 Pinot Noir Reserva “Mimue t” – Alois Lageder      660,- 
 
Piemonte 
2019 Langhe Nebbiolo “Perbacco” – Vietti       600,- 
2016 Barolo “Tre  Ciabot” – Cascina Ballerin       690,- 
2017 Barolo Castiglione – Vietti         900,- 
2016 Barolo “Carobric” – Paolo Scavino         1.050,- 
2016 Barbaresco – Angelo Gaja         2.200,- 
2017 Barolo “Ravera” – Vietti         2.400,- 
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Spanien 
Rioja 
2020 Bhilar Tinto – Bodegas Bhilar        425,- 
2016 El Puntido – Sierra Cantabria         700,- 
2015 Macan – Rothchild & Vega Sicilia         1.250,- 
 
Ribeira Sacra 
2014 Lalama – Dominio do Bibei         550,- 
 
Toro 
2018 Termes – Bodegas Numanthia        630,- 
2016 Numanthia          1.300,- 
 
Ribera Del Duero 
2016 Valbuena – Bodegas Vega Sicilia         1.800,- 
 
Priorat 
2017 Laurel – Clos Erasmus         670,- 
 
Mont Sant 
2005 Venus la Universal – Perez/Barbier        900,- 
2017 Espectacle – Rene Barbier         1.200,- 
 

 
Portvin 

 
10 A rs Tawny Port – Quinta do Noval ( ½ Flaske )       300,- 
Ruby Port – Quinta do Noval    85,-     600,- 
2000 WARRE’S Vintage Port ( ½ Flaske)        650,- 
1980 WARRE’S Vintage Port         1.900,- 
1960 Warre’s Vintage Port – Private Cellar       3.500,- 
2008 Quinta do Noval          1.600,- 
2007 Quinta do Noval           2.100,- 
2003 Quinta do Noval          1.700,- 
2000 Quinta do Noval          1.900,- 
1986 Quinta do Noval “Colheita” – Bottled 2012       2.500,- 
1937 Qunta do Noval “Colheita” – Bottled 2013       7.000,-  
 

Madeira 
2003 Malvazia Colheita – Pereira d’Oliveira       700,- 
1977 Boal Medium Sweet – Pereira d’Oliveira       1.900,- 
1966 Boal Medium Sweet – Pereira d’Oliveira       3.000,- 
 

Sherry 
El Maestro Sierra – Pedro Xime nez de Anticuario Very Old PX     1.500,- 
El Maestro Sierra – 1/14 Oloroso         1.500,- 


